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CEPAGE: Pinot Gris

SOL: argile, sable et gravier

VINIFICATION: Pressurage doux,
courte macération a froid.
Décantation et fermentation a

température controlée.

DEGUSTATION:

(Eil: Vin blanc sec aux reflets

verdatres
Nez: florale

Bouche: note d'agrumes légers et
minéraux, bouche acidulée et

croquante
Accompagne parfaitement de

nombreux plats: apéritif, légumes,

champignons, fruits de mer.

CERTIFIE

CERTIFIE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE
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GRAPE VARIETY: Pinot Gris
SOIL: clay, sand and gravel

VINIFICATION: Soft pressing,
short cold maceration. Decanting
and fermentation at controlled

temperature.

DEGUSTATION:

Eye: Dry white wine with

greenish reflections
Nose: floral

Palate: light citrus and mineral

note, tangy and crunchy palate

Perfect with many dishes: aperitif,

vegetables, mushrooms, seafood.



