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GRAND VIN DE BOURGOGNE
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Rully Rouge
ler Cru Préaux

CEPAGE
100% Pinot Noir

SOL
légeérement plus profond et plus riche
que Les Cloux.

VINIFICATION / ELEVAGE
Egrappage total et pigeages réalisés
1 fois par jour

12 mois environ en fiits de chéne
dont 25% de bois neuf

DEGUSTATION

Oeil: rubis profond

Nez: fin sur les fruits rouges acidulés
(cerise, mire, épices également) qui
se dévoilera avec un peu de garde.
Bouche: trés belle persistance dans
un style tres fruité, tres pinot,
complété par une tres belle assise
minérale

Accord mets & vins:

Accompagnés de canard ou d'agneau
roti ou d'Epaule d'agneau confite,
pommes de terre au four.

Ou plats de pates et plateaux de
fromages

GRAPE VARIETY
100% Pinot Noir

SOIL
slightly deeper and richer than Les
Cloux.

VINIFICATION / AGEING

Total destemming and punching down
once a day about 12 months in oak
barrels, 25% of which is new wood

TASTING

Eye: deep ruby

Nose: fine on tangy red fruits (cherry,
blackberry, spices also) which will
reveal itself with a little guard

Mouth: very good persistence in a very
fruity style, very pinot, completed by
a very nice mineral base

Food pairing- wines:

Accessed with roasted duck or lamb or
candied lamb shoulder, baked
potatoes.

Or pasta dishes and cheese platters



