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Saint Estephe

CEPAGES: 55% Cabernet GRAPE VARIETIES: 55% Cabernet

. f P L, =07 Neor
Sauvignon, 45% Merlot Sauvignon, 45% Merlot

SOIL: clayey
SOL: argileux

DEGUSTATION: DEGUSTATION:
Robe: Robe rouge profond aux Eye: Deep red color with purplish
reflets violacés. reflections.

Bouquet: Nez d'une grande Nose: Very complex nose combining

complexité associant des ardmes de aromas of blackberry,of cherry and

mire, de cerise et de fraise charnue. fleshy strawberry. The second nose

Le deuxieme nez dévoile des reveals toasted and liquorice notes.

notes toastées et réglissées.
Palate: The palate is smooth in attack
Bouche: La bouche est suave en with a remarkable consistency and

attaque avec une remarquable freshness that guides us to a finish

consistance et fraicheur qui nous powerful and exceptionally long.

guide vers une finale puissante et

d’une longueur exceptionnelle. Goes perfectly with many dishes:

i - Aperitif: Marbled sweetbread with foie
Accompagne parfaitement de T
] i N , gras, Ceps stuffed in Bordeaux,
nombreux plats : Apéritif: Marbré de ' ] _ ’
. e Roasted partridge with grapes,
ris de veau au foie gras, Cépes farcis _ '
. . s Camembert with Calvados.
a la bordelaise, Perdreaux rotis aux

raisins, Camembert au Calvados.




